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cvvs

nesméli jist maso, vétsSinou se jedla pouze ¢ocka. Nekonaji se mse a vSechny zvony stdle odpocivaji a varhany mlci.

Velky patek je husté obestfen kouzlem lidové poezie. Véfilo se, Ze zemé vydava poklady a Ze se na nékolik hodin
otvird Blanik. Misto, kde se ma poklad hledat, pry oznacuje zafe z trhliny ve skdle nebo tfpytici se kapradi.
Nejvhodnéjsi ¢as na hledani pokladd byla doba, kdy knéz odfikal Pasije. Zemi i skalu, kde byl poklad ukryt, pomohl
otevrit vrbovy proutek posvéceny na Kvétnou nedéli, kterym se mélo 3x Svihnout do skdly. Také se skala otevrela,
kdyz se 3x zaklepalo do skaly posvécenym vajickem. Pokud by ¢lovék chtél poklady ziskat, nesmél se u nich zdrzovat,
protoZe by se za nim zemé mohla zavfit. Pak by bloudil v podzemi cely rok.

Hojné se predlo, protoZe nité upfedené v tento den mély ochranitelskou moc. Nazyvaly se pasijové. Stacila jedna
nit zatkana do kosile a chranila svého nositele pred plsobenim zlych sil. Velmi potfebné byly paSijové nité
do obleceni pro novorozence. Pradleny v tento den koncily zimni prastky.

Pfed vychodem slunce se lidé méli omyt v fi¢ce nebo v potoku , Velkopatkovou” vodou. Proudici voda z nich méla
smyt hfichy a ochranit lidi pfred nemocemi a vratit jim svéZest a krasu. Do vody se vhanél i dobytek. ZvIastni moc
v tomto sméru byla pfisuzovdna vodé padajici z mlynského kola, kterd dokonce i navracela ztraceného milého
¢i ubyvajici zdravi. Ale pozor ,Velkopatkova“ voda zkrdsli pouze toho, kdo dokaze cely rok nikoho nepomlouvat.

Vitam té, vodicko rajskd, Vitame té, svatd Bozi velkonoc,

ze vsech zemi hebetajska. Odejmi od nds troji nemoc,

Chran nds ode vsech nemoci, Ouplavnici, zimnici, padouci nemoc.
ouplavice, zimnice, (Hlinsko)

a téZ oboji nemoce.
(Chrudimsko)

- Divky se chodily v tento den Cesat pod velkou vrbu, aby mély dlouhé a zdravé vlasy.

- Divky také stiraly rosu z obili a tou se omyvaly, to proto, aby byly chranény pred slunecnimi paprsky.

- Chlapci se zase chodili vtento den koupat a potdpét. Pfitom lovili oblazky, které potom zahodili. Véfilo se,
Ze tento zvyk ochrani pred bolestmi zub.

- Proti bolestem zub( se doporucovalo udélat v zemi maly dlilek a do ného kychnout, na nezhojené rany se mélo
do dulku tfikrat fouknout, dilek se potom zahrabal.

- Nesmélo se v tento den hybat zemi (orat, kopat, sazet apod.), proto se nekonaly Zadné prace na poli. Projevovala
se tim ucta k zemi. Odtud pochdazi zvyk padat a klekat na zem, klanét se ji a libat ji.

-V tento den nikdo nemél nic pljcovat, protoze by navraceny predmét mohl byt ocarovan.

- 0O velkopatecni noci vystupuji z vod vodnici a prohanéji se po sousi v podobé divokych koni.

- Pafezy samy vylézaly ze zemé a daly se snadno vytahnout.

- Satstvo se vynaselo ven, aby je se do nich nedavali moli.

- Osika, na které se Jidas obésil, ma v tento den ¢arovnou moc. Proutky narezané pred vychodem slunce se davaly
do pldy na ochranu proti krtk(m.

- Vtento den se nesmi prat pradlo. Kdo by ho pral, machal by ho v Kristové krvi.



Chlapci misto zvon( naposledy hrkaji ve tfi hodiny odpoledne. Vecer misto klekani uz chodili chlapci s Jidasem
vybirat za hrkani koledu. Jidas byl odén do hrachoviny ¢i slamy a byl veden na retézu. Jako koledu dostavali vejce.

Klekani jsme odklepali, dejte vejce malovany!

Klep, klep, klep!
(z Cech)

My Jiddse vodime a poledne zvonime.

Cos, Jidasi nevérny, spdchal za hfich nesmirny,

Zes svého Mistra Zidiim prozradil?

Za to budes Slapat bldto s Luciperem, pekel pdnem
&~ aZ na véeky véki amen.

Za to nase klapdni dejte podarovdni.
(Vysokomytsko)
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,UZ sme ten plst odbyli, Velikonoc se dockali.”
(Hlinecko)

Kondil ¢tyficetidenni plst. Bilou se nazyva podle bilého odévu téch, ktefi byli tento den kfténi. Je také oznacovana
jako den svétla. Hospodyriky zacinaly péct velikonocni beranky a mazance. Dévcata zacala jiz zdobit vajicka. Vraceji
se jiz zvony z Rima a opét se rozezni.

V3Sechny ¢innosti v pfedchozi i tento den maiji hlavni cil v ocisté duse, téla a pribytkd, aby vecer bylo vse jako z cukru
a lidé ve svateénich $atech pFipraveni na slavnou msi — ,VZKRISENI.“ Celkové se sobota nesla ve znameni velkych
priprav na Kristovo zmrtvychvstani, které bylo pro kfestany klicovym okamzikem celého roku.

Pfed nocni bohosluzbou zvanou Viligie se pred kostelem
svéti ohen (tzv. Jidastv ohen nebo paleni Jidase) — hranicka
dreva se zazehne vykfesanou jiskrou, kterd je pfirovnana
Kristu, jenz vySel z hrobu ve skale. Od tohoto ohné se zapali

»,Paskal” — velikono¢ni svice, ta se prenese slavnostné
do kostela a od ni se zapadli vécné svétlo. Cely den se véfici

pfichdzeji poklonit do kostela BoZzimu hrobu.

Pfi velerni bohosluzbé knéz vbilém rouse vezme
monstranci z BoZiho hrobu, ukdze ji véficim jako znameni
zmrtvychvstdni a za zpévu a hlaholu zvon (které od ctvrtka
do této doby micely) se kona procesi. Po ném se

monstrance svatosti uloZi jiz na hlavni oltafr.

Pokud se chtél nékdo zbavit pih, mél se v tento den omyt studenou vodou pred vychodem slunce.
Pfed vychodem slunce se Zeny a divky také omyvaly rosou, aby byly hezké a bilé.

Hospodyné doma uhasila vSechny ohné a s sebou do kostela vzala poleno. Poleno v kostele zapdlila v posvéceném
ohni a pfinesla zpatky domu. Timto polenem rozdélala opét oheri vdomé. Ohotelé poleno se uschovalo a vyrabély
se z néj krizky, které se nosily do pole, jako ochrana urody. Vychladly oharek se skoval za trdm, aby bylo staveni
chranéno pred pozarem a dalsi oharek se hodil do studny, aby voda zUstala zdrava a Cistd. Hospodyné zacaly péct
kolace, mazance, beranky a pripravovat dalsi velikono¢ni pokrmy. Tradice pecenych beranku se zachovala v podobé
berankd z tésta kynutého, piskotového. Na nékterych salasich i beranek ze spafeného ovciho syra.



Recept:

Beranek
Je jako obradni pokrm znam od stfedovéku. Pro kfestany symbolizuje JeZiSe, jako ,Boziho beranka“, ktery se
obétoval pro druhé.

Velikonocni beranek z piskotového tésta ¢.1
240g polohrubé mouky, 200g cukru krupice,
1 vanilkovy cukr, 140g mdsla (pokojové teploty),
4 vejce, 2 IZicky prasku do peciva, hrst rozinek,
250ml mléka, citronova kira

Maslo utfi s cukrem krupice. Vejce rozdél na
Zloutky a bilky, Zloutky pridej k maslové
péné a z bilkd naslehej snih.

Do rozetfeného masla pfimichej ostatni
ingredience a vSe smichej. Nakonec opatrné
pridej snih z bilkd. Formu na berdnka vymaz
maslem a vysyp krupici. Tésto prelij do formy a
pec ve stfedné vyhraté troubé.

Velikonocni beranek z piSkotového tésta ¢.2
250g krupicového cukru, 4 vejce, 1 slehacka, 270g polohrubé mouky, 1 prdsek do peciva, 1 vanilkovy cukr, citrénovad
kira, rozinky

Vejce s cukrem vyslehej do pény. Prilej Slehacku a jen zamichej. Pfidej ostatni suroviny a vSe smichej dohromady.
Formu na beranka vymaz maslem a vysyp krupici. Tésto prelij do formy a pec ve stfedné vyhraté troubé.

Velikonocni beranek z kynutého tésta
400g polohrubé mouky, 100g mdsla, 70g krupicového cukru, 20g droZdi, 2dl mléka, 3 Zloutky, rozinky, vanilka,
spetka soli, vejce na potreni

Z mléka, Izice mouky, |Zice cukru a drozdi zadélej kvasek. Mouku, maslo, cukr, slil a Zloutky smichej, pfidej kvasek a
vypracuj kynuté tésto. Vmichej rozinky a nech hodinu kynout. Vykynuté tésto vtla¢ do formy ve tvaru berdnka a dej

pozvolna péct.

Po upeceni beranka pocukruj, dozdob kofenim ¢i mandli¢kou oci, na krk mu uvaz ¢ervenou maslicku.




Mazanec (Svécenik, Bochanek)
Je symbolem slunce.

5009 polohrubé mouky, trosku soli, 80g mouckového cukru,
citronova kira, 3 Zloutky, 100g rozpusténého mdsla, 50g mandili,
80g rozinek namocenych vrumu, 300ml mléka, 30g droZdi,
1 polévkovd lZice polohrubé mouky do kvdsku, 1 IZice cukru
do kvdsku

Z vlainého mléka, drozdi, IZice cukru a mouky udélej kvasek. Mouku
nasyp do misy, pridej Zzloutky, maslo, sll, citronovou klru a nalij
na to vSechno vzesly kvasek. Vypracuj tésto, do kterého postupné
zapracuj mandle a rozinky. Vypracované tésto dej na teplé misto
kynout. Po vykynuti na véle vytvor bochanek, ktery prenes na plech
s pecicim papirem a pe¢ dozlatova. Spejli vyzkousej, jestli je
pecenim nazdobit, po obvodu ho miiZes$ obtocit copankem z tésta.
Na vrchol mazance udélej kfiz. Po upeceni vpichni do mazance
zelenou vétvicku a navrch posad treba ptacka (viz recept
na zvykoslovné pecivo).

Bochdnek (Mazanec) slany

500g polohrubé mouky, 100g rozpusténého sddla nebo mdsla, vrchovatd IZicka soli, 3 Zloutky, Spetka mletého
pepre, cely kmin, sadlo na vymazdni, Zloutek a mdslo na potirdni, ndpln (klobdsky, slanina nebo uzené)
Kvdsek: 30-45g droZdi, IZice cukru, IZice polohrubé mouky

Z mléka, Izice mouky, IZice cukru a drozdi zadélej kvasek. Ostatni suroviny dej do misy a pridej kvasek. Vypracuj tésto
a nech ho vykynout. Vykynuté tésto rozvdlej. Na placku poskladej klobasky nebo kus prorostlého uzeného. Udélej
bochanek, ten poloZ spojem doll na vymastény plech. Nech znovu vykynout a pak pec stejné jako mazanec. Nékdy
se pece tento bochnik v kastrolu dobfe vymazaném sadlem. Tésto vybéhne do vysky a mazanec trochu pfipomina
ukrajinské , kulice”.




