Svatky jara - 6. dil
6. NEDELE — KVETNA (BERANKOVA, PALMOVA) - 28.3.2021

Kvétna nedéle pfipomina den slavného vjezdu Krista do Jeruzaléma, kde ho
obyvatelé vitali palmovymi listy a ty poté i vhazovali pod jeho nohy na cestu.
Na pamatku této udalosti svéti tento den knéz kvetouci ratolesti, u nas kocicky
— kvetouci vrbu jivu.

Posvécené vétve v predstavach lidi mély magickou moc. Vétvicky chranily lidi
i staveni pted zlymi silami a nemocemi. Posvécené kocicky se doma zastrkovaly
za kriz nebo za svaté obrazky ve svatém kouté nad stolem. PFisti rok na
Popelecni stfedu knéz déla pravé z popela téchto posvécenych ratolesti lidem
kfizek na Cele. (viz Svétky jara 1. dil). Tyto svécené ratolesti chrdnily staveni

pred nestéstim - pred ohném. Hospodar nosil posvécenou vétvicku do poli

pro zajisténi bohaté Urody a jako ochranu pred krupobitim.

Na kvétnou nedéli chodily divky s lIéteckem (litickem) — symbolem Zivota a jara. (viz Svatky jara 5. dil). Divky
s léteckem koledovaly po vsi. Zpivaly a shiraly koledu — vejce, mouku, slaninu, omastek. Z koledy si pak divky
spole¢né udélaly svacinu pfimo pod Sirym nebem. Létec¢ko odevzdaly hospodafi, ktery choval véely. Ten zasadil
stromecek pobliz ull, aby chranil véely pfed skidci a zlou moci.

Lito, lito zeleny, kdes tak dlouho bylo?
U studdnky, u vodénky ruce nohy mylo.
Panimdmo krdsnd, dejte libru mdsla,
Bude-li to mnoho, uberte si z toho.
Jestli toho bude malicko,

pridejte mi vajicko.

Svaty Petr z Rima nese flasku vina,

abychom se napili, Pdnaboha chvadlili.
(Ujezd u Pardubic)

Lito, lito, liticko, podivej se, teticko,
jaky pékny zeleny a maslicky cerveny.
Lito, lito nesu, az se celd tresu,

rdano sem nic nesnidala,

protoZe sem pospichala,

abych néco tu dostala.
(Rtyné v Podkrkonosi)

-V tento den se maji spolknout tfi kocicky (pupence), kdo je spolkne, nebude ho po cely rok bolet v krku.
- Také je dulezité tfit si kocickami oci se slovy: , Kocicky, kocicky, aby nebolely vocicky.“

- Bylo zvykem mit na sobé v tento den néco nového, aby ¢lovék vykvetl.

- Nesmélo se v tento den nic péct, aby se nezapekl kvét na stromech - neurodilo by se Zadné ovoce.

- Staveni se vymetalo zelenymi ratolestmi, aby se vymetla nefest, nemravnost a zhyralost.

Z lidovych pranostik:

- Je-lijasna Kvétna nedéle, to cely rok bude vesele.

- Necas Na Kvétnou nedéli, neni pro rok dobré znameni.
- Snézi-li na Kvétnou nedéli, padnou brouci na obili.



Vyroba holubicky

Vyfouknuté bilé vajicko — vejdumek vyplachni vlaznou vodou. Na obou
bocich vejdumku opatrnym potukavanim nécéim ostrym (napf. jehlou)
proraz malé otvory. Ctverec bilého tenkého papiru o strané cca 20 cm (podle
velikosti vejdumku) poskladej na harmoniku (¢im hustsi poskladani, tim
lepsi). Holubicka bude mit kfidla jesté hez¢i a origindlnéjsi pokud do papiru
prostfihas drobné klinky a konec ozdobné zastfihnes. Kridla protahni otvory
na bocich vejdumku. Ocasek holubicce pfiprav stejné, ale jen z polovi¢niho
formatu cca 10 cm. Ocasek omotej niti. Omotanou cast vloZz a prilep

do otvoru na Spici vejdumku. Holubicce jesté chybi hlavic¢ka, kdysi byla
zhotovena z uhnétené chlebové stfidky. My uzZ ji vyrobime trochu jinak.

Zmackej do kulicky asi polovinu papirového kapesnicku. Namichej tekuty

Skrob s vodou v poméru 1:1. Do Skrobu namo¢ kousek vaty
a tou pak obtoc¢ papirovou kulicku. Pékné ji vyhlad’ a napichni
ji na Spejli, nech uschnout. O¢i vyznac¢ cernym fixem &i tuzi
a zobacek vyrob z ¢erveného papiru nebo obarvené 3pejle
a prilep khlavicce. Hlavicku pfilep kvejdumku. Zavéseni
holubicky lze fesit pfilepenim nité na zada holubicky nebo nit
protdhnout bocnimi otvory skfidly. Takovou holubic¢ku
si potom povés do okna, nad stll nebo nad postel. V dfivéjsich
dobdch byla ¢asto zavésena nad kolébkou ditéte. Dité se rado

divalo na jeji mirny tocivy pohyb.

Takova holubicka prinese do domacnosti trochu té radosti a Stésti.

Recepty:
Caj proti jarni Ginavé

1 list Salvéje, 1 list rozmarynu,
1 list pelyniku, 2 rebrickové nateé,
2 tfezalkové naté, 3 listy kopfivy.

Bylinky vylouhujeme, ochutime citrénem a medem.

Jarni bylinkova polévka
2,25 | vody, 40g mdsla, 40g hladké mouky,
2 hrsti paZitky, petrZelky a bylinek (koprivové listy, listky fialek, chudobky, jahodnik, pampeliska),

1 Zloutek , mléko, osmaZend houska (nebo svitek)

Do hrnce nalijeme vodu a z masla a hladké mouky udélame svétlou jisku, kterou zavatime. Bylinky opereme,
jemné nakrajime, kratce na masle podusime a vloZime do polévky. Zjemnime Zloutkem, ktery rozkvedlame

v mléce. Zahustime osmazenou houskou nebo svitkem.



